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Witryna cukiernicza
chłodnicza Dolce Visione
Premium 1300 | wnętrze ze
stali nierdzewnej

Cena brutto 16 092,00 zł

Cena netto 13 082,93 zł

Dostępność Zapytaj o dostępność

Numer katalogowy DOLCE VISIONE 1300 W4

Kod producenta 1300x670x1300(h) mm

Opis produktu
 

SPECYFIKACJA PRODUKTU

Witryna cukiernicza Dolce Visione Premium 1300 z wnętrzem ze stali nierdzewnej

Pojemna witryna chłodnicza polskiej produkcji, stworzona do profesjonalnej ekspozycji ciast, tortów i deserów. Szeroka
przestrzeń prezentacyjna, regulowane półki ze szkła hartowanego oraz dno wyłożone stalą nierdzewną sprawiają, że model
dobrze odpowiada potrzebom intensywnie pracujących lokali gastronomicznych.

Wymiary zewnętrzne

1300 x 670 x 1300 mm

Pojemność użytkowa

400 dm³

Zakres temperatury

od +5 do +15°C
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Chłodzenie

wymuszony obieg powietrza i kurtyna powietrzna przy drzwiczkach

Szyba frontowa

prosta i uchylna

Półki

3 półki ze szkła hartowanego z regulacją wysokości co 43 mm

Oświetlenie

oświetlenie LED w górnej części witryny i na każdej półce

Dno witryny

wyłożone blachą ze stali nierdzewnej

Zużycie energii

6,0 kWh/24h

Czynnik chłodniczy

R290

Zastosowanie

chłodnicza ekspozycja, przechowywanie i sprzedaż ciast, tortów, deserów oraz innych wyrobów cukierniczych w cukierniach,
kawiarniach, piekarniach i lokalach gastronomicznych

 

 

 

Dolce Visione Premium 1300 to profesjonalna witryna cukiernicza chłodnicza przeznaczona do przechowywania oraz
efektownej ekspozycji różnego rodzaju wyrobów cukierniczych
szerokość 1300 mm i pojemność użytkowa 400 dm³ zapewniają dużo miejsca na rozbudowaną prezentację ciast,
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tortów i deserów
elegancka, ponadczasowa stylistyka pozwala harmonijnie wkomponować urządzenie w przestrzeń cukierni, kawiarni,
piekarni lub restauracji
przejrzysta konstrukcja bez widocznych spoin i sitodruku kieruje uwagę klientów na produkty umieszczone wewnątrz
witryny
prosta szyba frontowa jest uchylna, dzięki czemu dostęp do wnętrza podczas układania ekspozycji i czyszczenia
pozostaje wygodny
3 półki ze szkła hartowanego można przestawiać na wysokość co 43 mm, dostosowując układ witryny do rozmiarów
prezentowanych produktów
elastyczna regulacja półek ułatwia rozplanowanie przestrzeni zarówno dla niewielkich deserów, jak i większych ciast
oraz tortów
górne oświetlenie LED i osobne podświetlenie każdej półki pomagają czytelnie zaprezentować całą ofertę
dno komory zostało wyłożone blachą ze stali nierdzewnej, zgodnie ze specyfikacją tego wariantu witryny
wyjmowane tylne drzwiczki przesuwne zapewniają personelowi wygodny dostęp do produktów i ułatwiają dokładne
czyszczenie urządzenia
wymuszony obieg powietrza stabilizuje warunki chłodnicze i równomiernie rozprowadza temperaturę w przestrzeni
ekspozycyjnej
kurtyna powietrzna działająca przy drzwiczkach ogranicza straty chłodu powstające podczas obsługi witryny
automatyczny system odparowania skroplin zmniejsza liczbę czynności wymaganych podczas codziennej eksploatacji
termostat elektroniczny Carel z czytelnym wyświetlaczem cyfrowym umieszczono od strony obsługi
nóżki regulowane w zakresie od 5 do 25 mm pozwalają precyzyjnie wypoziomować witrynę w miejscu ustawienia
urządzenie pracuje w 3 klasie klimatycznej i wykorzystuje ekologiczny czynnik chłodniczy R290
witryna jest produkowana w Polsce i została zaprojektowana z myślą o ergonomicznej pracy personelu
możliwość bezpłatnego łączenia witryn w ciąg pozwala zbudować jednolitą linię ekspozycyjną dopasowaną do
wielkości lokalu

Wyposażenie opcjonalne - za dopłatą:

 

podświetlany cokół - 230 zł netto
filtr skraplacza - 392 zł netto
wymuszony wentylatorami nadmuch na szybę frontową - 540 zł netto

Możliwość zamówienia obudowy - za dopłatą:

 

obudowa z płyty laminowanej oraz cokół z blachy lakierowanej w kolorze czarnym lub białym - 740 zł netto
obudowa z płyty laminowanej w kolorystyce Swiss Krono ONE WORLD oraz cokół z blachy lakierowanej - 910 zł netto
obudowa i cokół z blachy lakierowanej w kolorze czarnym lub białym - 1 310 zł netto
obudowa i cokół z blachy lakierowanej w kolorze RAL - 1 400 zł netto
frontowy cokół z blachy lakierowanej lub stali nierdzewnej - 350 zł netto
obudowa MDF w kolorze czarnym lub białym - 1 580 zł netto, cokół należy zamówić osobno
obudowa MDF w kolorze RAL - 2 740 zł netto, cokół należy zamówić osobno
obudowa Premium frezowana w kolorze RAL - 2 020 zł netto, cokół należy zamówić osobno

Parametry techniczne
  Wymiary zewnętrzne [mm] 1300x670x1300

Pojemność użytkowa [dm³] 400
Czynnik chłodniczy R290
Zakres temperatur [°C] od +5 do +15
Zużycie energii [kWh/24h] 6,0
Moc chłodnicza [kW] 1,44
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Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 180
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