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Witryna cukiernicza ELLADA
NZ

Cena brutto 21 033,00 zł

Cena netto 17 100,00 zł

Dostępność Na zamówienie

Czas wysyłki od 14 do 28 dni

Numer katalogowy ELLADA NZ

Kod producenta 1290x1290x1460(h) mm

Opis produktu
 

SPECYFIKACJA PRODUKTU

Witryna cukiernicza ELLADA NZ

Witryna cukiernicza z własnym agregatem chłodniczym, przeznaczona do profesjonalnej ekspozycji wyrobów cukierniczych i
piekarniczych.

Wymiary

Szerokość 1290 x głębokość 1300 x wysokość 1460 do 1480 mm

Agregat chłodniczy

Wewnętrzny z ekologicznym czynnikiem R290

Chłodzenie

Dynamiczne z automatycznym odszranianiem

Szyby frontowe
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Zespolone z czarnym sitodrukiem, uchylne

Zabudowa

Bez własnej zabudowy, produkt przystosowany do zabudowy indywidualnej

Półki ekspozycyjne

Szklane z regulacją wysokości oraz kąta zawieszenia

Drzwi tylne

Rozwierne z szybą zespoloną

Oświetlenie

LED górne, pionowe oraz pod każdą półką

Czynnik chłodniczy

R290

Zużycie energii

Brak danych na stronie producenta

Klasa energetyczna

E

Zastosowanie

Cukiernie, piekarnie, kawiarnie, sklepy oraz punkty gastronomiczne

 

Wyposażenie standardowe

  przystosowane do zabudowy indywidualnej
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  agregat chłodniczy wewnętrzny z ekologicznym czynnikiem R290

  chłodzenie dynamiczne (obieg wymuszony) z automatycznym odszranianiem

  szyby zespolone z sitodrukiem czarnym

  stelaż wewnętrzny malowany proszkowo kolor: srebrny lub czarny

  szyby frontowe uchylne

  półki ekspozycyjne szklane z regulacją wysokości oraz kąta zawieszenia

  oświetlenie LED górne, pionowe i pod każdą półką

  tylne drzwi rozwierne z szybą zespoloną

  elektroniczny regulator temperatury z cyfrowym wyświetlaczem

  automatyczne odparowanie kondensatu 

  ogranicznik zapobiegający wypadaniu tacek  

Parametry produktu 
 
Długość (mm) 1290*/1300**
Szerokość (mm) 1290*/1300**
Wysokość (mm) 1460-1480
Zakres temperatur od +5°C do +15°C
Warunki otoczenia Temperatura otoczenia 25°C, wilgotność względna 60%
Czynnik chłodniczy R290
Powierzchnia ekspozycyjna (m2) 2,1
Napięcie znamionowe (V) 230/50Hz
Maksymalne obciążenie półek (kg/m) 10
Zużycie energii (kWh/24h) 12
Pojemność użytkowa (dm³) 370
Klasa energetyczna (KE) E
Waga (kg) 273

* Dla wersji z bokami z płyty wiórowej laminowanej oraz dla wersji bez
boków (standard). 

** Dla wersji z bokami z płyty MDF. 
*** Ceny urządzeń pod agregat zewnętrzny nie zawierają kosztów zaworów,

agregatów, montażu. 
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Zdjęcia zawierają elementy opcji dodatkowych 

Wyposażenie dodatkowe 

  obudowa MDF oraz akryl (front 18 mm, bok 30 mm) dowolny kolor wg palety RAL

  płyta wiórowa laminowana (front i bok 18 mm) dowolny kolor wg palety KRONOSPAN

  system obniżania wilgotności z grzałkami osuszającymi (higrostat)

  wtyczka angielska

  zawór rozprężny

  witryna z zakresem temperatur +2°C ÷ +15°C

  niestandardowy kolor sitodruku szyb (biały, popiel)

  profile metalowe: malowane wg palety RAL

  listwy cenowe

  dno ze stali kwasoodpornej 0H18N9

  gniazdo elektryczne

  zestaw kółek

  półka z czarnego szkła
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Kolorystyka 

Kolorystyka profili aluminiowych: czarny

Kolorystyka elementów metalowych RAL: 9003 , 7004, 5010, 3000, 6029, 9005, 1021, 1015, 7012, 2004

Kolorystyka płyty lakierowanej MDF: wg palety RAL KRONOSPAN

Kolorystyka płyty laminowanej: biała, czarna, grafitowa, popiel, calvados, dąb sonoma, dąb amerykański, orzech ciemny, buk
bawarski

Istnieje możliwość zlecenia produkcji urządzenia w dowolnym, wybranym przez Ciebie kolorze. 

W celu ustalenia szczegółów, zapraszamy do kontaktu.

Inne wersje

  przystosowana do łączenia w ciągi
  pod agregat zewnętrzny z zaworem rozprężnym
  neutralna (niechłodnicza)
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  stolik kasowy ELLADA LS-R1/C5
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Rysunek i wizualizacje

Zdjęcia zawierają elementy opcji dodatkowych | The photos contain elements of additional options

Gwarancja

12 miesięcy gwarancji producenta + możliwość bezpłatnego przedłużenia
gwarancji o dodatkowe 12 miesięcy.
Wystarczy uzupełnić formularz w wersji elektronicznej nie dłużej niż 3 miesiące
od zakupu urządzenia.

Aby uzyskać dodatkowe przedłużenie gwarancji:

  uzupełnij formularz elektroniczny.

  W\wyślij zgłoszenie i poczekaj na potwierdzenie.

  wydrukuj wiadomość zwrotną, lub zachowaj wiadomość na poczcie.

W przypadku zgłoszeniu reklamacyjnego dołącz scan lub otrzymany e-mail
potwierdzający przedłużenie okres trwania gwarancji.
Jeśli nie otrzymasz odpowiedzi zwrotnej po 48 godzinach od wysłania
formularza, skontaktuj się z działem serwisu.

Po wypełnieniu formularza i odpowiedzi zwrotnej otrzymujecie Państwo pełną
gwarancję producenta na okres 24 miesięcy od daty zakupu urządzenia.
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Jaką rolę pełni ELLADA NZ w ciągu sprzedażowym?
  

  ELLADA NZ to narożna witryna cukiernicza przeznaczona do
tworzenia spójnych ciągów ekspozycyjnych z urządzeniami z linii
ELLADA. Pozwala zmienić kierunek zabudowy strefy sprzedaży, a
jednocześnie wykorzystać narożnik jako pełnowartościowe miejsce prezentacji
produktów. Dzięki temu ekspozycja ciast, tortów, deserów, pieczywa lub
wypieków może być kontynuowana również tam, gdzie proste moduły witryn
nie wystarczają.  

ELLADA NZ jest dostępna jako witryna chłodnicza do produktów
wymagających obniżonej temperatury oraz jako witryna neutralna, czyli
niechłodnicza, przeznaczona do asortymentu, który zgodnie z zaleceniami
może być prezentowany w temperaturze otoczenia. Wybór właściwej wersji
pozwala zachować jednolity wygląd ciągu sprzedażowego mimo różnego
sposobu przechowywania oferowanych produktów.

  

  Ważna informacja o zabudowie: urządzenie w standardzie jest
przystosowane do zabudowy indywidualnej i nie posiada gotowej obudowy
zewnętrznej. Za dodatkową opłatą można zamówić obudowę wykonaną z
lakierowanej płyty MDF albo z laminowanej płyty wiórowej. Dostępne opcje
kolorystyczne ułatwiają dopasowanie narożnika do pozostałych urządzeń,
wystroju lokalu i identyfikacji wizualnej marki.  

  

  Jaką rolę pełni ELLADA NZ w ciągu sprzedażowym? 

  
  Witryna ELLADA

prosty moduł ekspozycji

→
  ELLADA NZ

narożna ekspozycja

↳
  Dalsza część ciągu

spójna strefa sprzedaży
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  Wybierz wariant odpowiedni do oferowanych produktów 

  Wersja chłodnicza - ciasta, torty i desery 
  

Wariant chłodniczy jest przeznaczony do profesjonalnej ekspozycji produktów,
które wymagają przechowywania w obniżonej temperaturze. Chłodzenie z
obiegiem wymuszonym wspiera rozprowadzanie chłodnego powietrza
wewnątrz przestrzeni ekspozycyjnej.

W standardzie zastosowano agregat wewnętrzny, regulator temperatury z
cyfrowym wyświetlaczem, automatyczne odszranianie oraz automatyczne
odparowanie skroplin. Zabudowa przygotowana dla tej wersji powinna
zapewniać prawidłową wentylację i dostęp serwisowy.

Wersja neutralna - pieczywo i suche wypieki 
  

Wariant neutralny nie posiada agregatu ani układu chłodniczego. Jest
właściwym wyborem do pieczywa, ciastek, drożdżówek, rogalików, suchych
ciast i innych produktów, które mogą być prezentowane w temperaturze
otoczenia.

Neutralna ELLADA NZ pozwala połączyć niechłodzoną ekspozycję z
pozostałymi elementami linii ELLADA bez utraty spójności wizualnej całej
strefy sprzedaży. Nie należy stosować jej do produktów wymagających
chłodzenia.

Pokaż pełny opis urządzenia 
  

Narożnik, który pozostaje częścią ekspozycji

ELLADA NZ nie jest wyłącznie elementem łączącym urządzenia. Przeszklona
konstrukcja i półki ekspozycyjne pozwalają wykorzystać narożnik do
prezentacji asortymentu. Klient może dzięki temu oglądać produkty również w
miejscu zmiany kierunku ciągu, a lokal nie traci cennej powierzchni
przeznaczonej do sprzedaży.

Dobra widoczność produktów
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Zastosowanie szyb zespolonych tworzy przejrzystą oprawę dla ciast, deserów,
pieczywa i wypieków. Górne oraz pionowe oświetlenie LED rozjaśnia wnętrze
urządzenia i pomaga zaprezentować ofertę na kolejnych poziomach.
Oświetlenie LED każdej półki można zamówić jako wyposażenie dodatkowe za
dopłatą.

Półki dopasowane do ekspozycji

Możliwość wyboru wysokości zawieszenia półek ułatwia rozmieszczenie
produktów o różnych rozmiarach. Ograniczniki pomagają zabezpieczyć tacki
przed przypadkowym wysunięciem, wspierając uporządkowaną i bezpieczną
organizację wnętrza witryny.

Wygodny dostęp podczas obsługi i czyszczenia

Uchylne szyby frontowe ułatwiają dokładne czyszczenie przestrzeni
ekspozycyjnej. Tylne drzwi rozwierane z szybą zespoloną zapewniają dostęp
od strony personelu, pomagając sprawnie uzupełniać ofertę i porządkować
produkty w ciągu dnia.

Zabudowa przygotowana dla konkretnego lokalu

Standardowo ELLADA NZ jest dostarczana jako urządzenie przeznaczone do
zabudowy indywidualnej. Gotową obudowę zewnętrzną można dokupić w
wersji z lakierowanej płyty MDF w kolorze z palety RAL albo z laminowanej
płyty wiórowej w kolorystyce dostępnej w palecie producenta płyty. Jest to
wyposażenie dodatkowo płatne.

Kolorystyka dopasowana do wystroju i marki

W standardzie profile metalowe mogą być srebrne lub czarne. Za dodatkową
opłatą można zamówić profile malowane w wybranym kolorze z dostępnej
palety RAL, a także dodatkowe wykończenie szyb w kolorze srebrnym lub
białym. Odpowiedni dobór obudowy i profili pozwala stworzyć jednolitą
wizualnie strefę sprzedaży, pasującą do wnętrza cukierni, kawiarni, piekarni
lub sklepu firmowego.

Dodatkowe wyposażenie według potrzeb

Urządzenie można rozszerzyć o dodatkowo płatne elementy, takie jak
oświetlenie LED każdej półki, listwy cenowe, kółka lub higrostat. Wyposażenie
warto dobrać do rodzaju asortymentu, sposobu obsługi oraz planowanej
aranżacji lokalu.
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Rozwiązanie do profesjonalnej strefy sprzedaży

Narożna witryna cukiernicza ELLADA NZ sprawdzi się wszędzie tam, gdzie kilka
urządzeń ma utworzyć estetyczny i funkcjonalny ciąg. Pozwala połączyć
ekspozycję chłodniczą lub neutralną z układem lokalu, zachowując dostęp do
produktów, dobrą widoczność oferty i spójny charakter całej linii ELLADA.

  

  Przed zamówieniem: należy wybrać wersję chłodniczą albo neutralną oraz
ustalić sposób wykonania zabudowy. W przypadku wersji chłodniczej projekt
zabudowy powinien uwzględniać wentylację agregatu i dostęp potrzebny do
obsługi serwisowej.  

  Dlaczego warto wybrać witrynę cukierniczą ELLADA NZ? 

    ✓     Funkcjonalne połączenie ciągu
Narożna konstrukcja pozwala zmienić
kierunek ustawienia urządzeń i
zachować spójny układ linii ELLADA.  

  ✓     Wersja odpowiednia do
asortymentu
Można wybrać wariant chłodniczy do
ciast i deserów albo neutralny do
pieczywa oraz wypieków
niewymagających chłodzenia.  

  ✓     Narożnik wykorzystany do
sprzedaży
Przestrzeń łącząca witryny pozostaje
częścią ekspozycji i nie jest wyłącznie
technicznym elementem zabudowy.  

  ✓     Dobra widoczność produktów
Przeszklenie oraz oświetlenie LED
pomagają stworzyć przejrzystą i
atrakcyjną prezentację asortymentu.  
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  ✓     Elastyczne rozmieszczenie
półek
Regulacja wysokości zawieszenia
pomaga dopasować wnętrze do
produktów o różnych rozmiarach.  

  ✓     Wygodny dostęp do wnętrza
Uchylne szyby frontowe ułatwiają
czyszczenie, a tylne drzwi rozwierane
wspierają sprawne uzupełnianie
ekspozycji.  

  ✓     Kompletne chłodzenie w
wybranym wariancie
Wersja chłodnicza posiada agregat
wewnętrzny, obieg wymuszony,
automatyczne odszranianie i
odparowanie skroplin.  

  ✓     Zabudowa dopasowana do
lokalu
Gotową obudowę z płyty MDF lub
płyty laminowanej można zamówić
jako opcję dodatkowo płatną.  

  ✓     Możliwość personalizacji
wyglądu
Dodatkowe warianty obudowy, profili i
wykończenia szyb pomagają
dopasować urządzenie do aranżacji
oraz kolorystyki marki.  

  ✓     Profesjonalna i spójna strefa
sprzedaży
ELLADA NZ łączy funkcję
ekspozycyjną z estetycznym
przejściem pomiędzy kolejnymi
urządzeniami w ciągu.  
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Informacje GPSR

Podmiotem odpowiedzialnym za produkt jest:

Producent / nazwa producenta: Zakład Produkcji Doświadczalnej CEBEA
Sp. z o. o.

Marka: Cebea Bochnia 
 

Dane kontaktowe producenta: ul. Zygmunta Krasińskiego 29, 32-700
Bochnia

Adres elektroniczny: cebeabochnia.pl

Telefon: +48 14 612 24 64 , +48 14 612 30 45

 

Certyfikaty i ostrzeżenie bezpieczeństwa:
Posiada oznaczenie CE (zgodność z normami UE).
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